
VARIEDAD: Tempranillo 100%

SUELOS: Arcilloso calcáreos.

VIÑEDOS: Este vino solo se elabora las añadas excelentes y es una 

selección de las  10 mejores barricas del Pago de San Juan.

ELABORACIÓN: Crianza en barricas nuevas de roble durante 24 meses.

NOTAS DE CATA:

Color rojo cereza.

Nariz: aromas a madera, fruta negra, regaliz, toques balsámicos y notas 

minerales como el  sílex conjugadas con aromas cosméticos y grasos.

Boca: fruta negra, toffee, regaliz y los toques minerales. 

Taninos sabrosos y agradables. Final largo y persistente con un postgusto

balsámico y mineral.

PRODUCCION LIMITADA: 6.000 BOTELLAS

PARAJE DE SAN JUAN Autor

D. O.  RIBERA DEL DUERO

B
O

D
E

G
A

S
 C

O
N

V
E

N
T

O
 D

E
 L

A
S

 C
LA

R
A

S

BODEGAS CONVENTO DE LAS CLARAS S.L. - Ctra Pesquera Km 1,5 – 47300 Peñafiel – VALLADOLID – SPAIN  - www.bodegasconventodelasclaras.com


